Gent de vinya

Enfilat en un rial que desemboca a Arenys d’ Amunt,
a la finca de can Pau Bernado s’hi amaga un dels
projectes vinculats al sector primari i a 1’amor a la
terra més engrescadors del Maresme i de les serres del
Montnegre i ¢l Corredor: 1’associacio Pensa en Vi i el
seu fruit més preuat, els vins naturals i artesanals del
Celler Talcomraja.
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Celler Talcomraja, a I’antiga cort de can Pau Bernado.
Fotografia: La Central de can Jalpt.

diposits d’entre quatre-cents i sis-cents litres cadascun.

L’embrio del celler és Pensa en Vi, una associacio
lidica i cultural que arrenca 1’any 2009 amb I"ambicios
objectiu de recuperar les vinyes a la comarca del
Maresme tot relligant els aspectes socials, economies i
culturals vinculats a I’entorn de la vinya i el vi.

El projecte Pensa en Vi es defineix com a «rupturista
amb les actuals dinamiques en gestid del territorin.
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Fins ’any 2016, en Joan 1 I’Emma han treballat, de
manera manual, unes dues hectarees de vinya ubicades
en dos trossos de terra de la comarea natural de 1’alt
Maresme.

Una hectarea de vinya es troba als peus de la serra del
Corredor, a la finca de can Falquer de Mataro, a tocar de
Sant Marti de Mata. Es un vinya de merlot i una mica
de syrah que es va plantar fa més de quinze anys i que
practicament no s'ha adobat mai. Aquest fet permet que
la productivitat dels ceps sigui molt escassa oferint un
raim de gran qualitat.

L’altra vinya, de merlot i cabernet, ocupa quatre
bancals de la finca de can Vallfogona de Sant Cebria
del Vallalta, als contraforts maritims del Montnegre.
La formula que ha permes que ambdues vinyes formin
part del Celler Talcomraja ha estat mitjangant acords de
custodia del territori amb els propietaris de les finques.

Ceps de la vinya de can Falquer a Sant Marti de Mata.
Fotografia: Celler Talcomraja.
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L’objectiu inicial de I’Emma i en Joan era replantar
i treballar 1’hectarea de 1’antiga vinya de la finca de
can Pau Bernado pero, per problemes amb la legislacio
vigent, unicament han pogut plantar quatre parcelles
molt petites per a 1’autoconsum. Aixi, actualment
aquesta vinya no subministra raim per al celler, pero si
que s’utilitza per a les visites guiades que organitzen
per donar a coneixer el projecte 1 la seva metodologia
de treball. Les varietats de la petita vinya de can Pau
son cabernet, garnatxa, ulldellebre i directe, una varietat
molt antiga de raim.

Recentment, i amb 1’ajuda d’amics i voluntaris,
han plantat set mil cinc-cents ceps en dues hectarees i
mitja a la plana de can Sala de Dalt, una finca ubicada
al terme d’Arenys de Munt. Les varietats plantades son
pansa blanca i monestrell, i calculen que comengaran a
produir vi d’aqui a quatre anys.

Segons en Joan, I’ambit geografic on viu i fa vi és
una zona privilegiada, on el tipus de sol i els boscos de
castanyers, cirerers i alzines sureres proporcionen part
de la matéria prima imprescindible per poder elaborar
vi: «El sol és de sauld, un sol acid que és ideal per al
conreu de la vinya. Hi ha raim, fusta per fer botes, suro
per fer taps. Crec que s’hi podria elaborar un vi que
representés ben bé beure’t el territori. Un vi d’aqui, fet
amb recursos d’aqui.»

Durant I’any 2016 el celler Talcomraja ha tingut
una produccid de 4.000 ampolles, inferior a la previsio
inicial a causa de la sequera de ’estiu passat. Per a
aquest any 2017, I’objectiu és superar les 6.000 ampolles
anuals.

Una de les particularitats del vins del Celler és que

En Joan Munich, durant un guiatge per la finca de can Pau Bernado d’Arenys de
Munt.
Fotografia: La Central de can Jalpi.

Vins embotellats del celler Talcomraja.
Fotografia: Celler Talcomraja.

es vinifiquen en diposits de volum inferior a 1.000 litres.
cosa que, segons en Joan, «garanteix un control acurat
de I’evolucid dels vins». L’altre tret diferencial dels vins
Talcomraja s que no s’hi afegeixen llevats seleccionats
per iniciar el procés de fermentacié. Aquest fet produeix
una fermentacié mes lenta que alhora proporciona als
vins uns gustos més espontanis i autentics. En definitiva.
els gustos reals de la propia vinya.

Els vins ecologics del celler Talcomraja es defineixen
com a vins partisans, és a dir, festius perqué son vins
vius, frescos 1 alegres; saludables, perqueé segueixen les
pautes de la viticultura ecologica, i combatius, perque
segons en Joan s6n vins que «creuen en la sostenibilitat.

la dignificacié de la
pagesia, la cura del
territori, [’amor a la
terra, la igualtat entre
homes i dones, i1 les
llibertats individuals i
collectivesy.

Si voleu conéixer i
tastar els vins del Celler
Talcomraja podeu trobar
meés informacio a la
pagina web:
www.talcomraja.com
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